
宮城野支部

株式会社パンセ 菊地　肇

パンの製造小売業

宮城県仙台市宮城野区中野1-4-10

410名 3,000万円

022-258-1555

https://www.i-pensee.jp/
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当社は、パン作りの行程をすべて一貫して行うフルスクラッチ製法でこだわりの美味しいパン

を製造し、そのパンを綺麗で温かみがある空間で販売する、製造と販売を店舗ですべて行うリ

テールベーカリーです。

地域のベーカリーとして【焼きたてのパン】と【おもてなし】で地域の皆様の食生活を豊かに

することが当社の目的です。身近な存在ながら大きな可能性を秘めた職業です。

実際の現場で商品に触れる現場体験コースと経営視点から現場を知る経営視点コースの2通り

のオープンカンパニーを用意しております。

パターン1：焼き立てパンが店舗に並ぶまでのウラ側公開！大人気ベーカリー製造体験コース

内容：店舗にて、当店の人気商品ラスク等の製造体験をしながら、「パンセが愛されるおいし

さの秘密を解剖せよ！」というミッションに挑戦していただきます。

店頭でみかけるラスク、実はイチから手作りしてるんです！

製造から店頭に並ぶまでにどのような過程を経るのか製造から販売までのウラ側をお見せしま

す…！

体験は製パン・製菓の経験がなくても大丈夫！専門知識がなくても楽める製造体験です。

パターン2：経営視点で『パンセ』のビジネスを体感せよ！経営と現場の仕事はどう繋がって

いるのか？

内容：実際のマーケティング課題に対する問題解決ワーク（実際に起こりうる課題を解決する

疑似体験）を実施します。座学と第一部で実施した調査結果を基に、お客様・店舗（現場）・

経営それぞれの視点から一緒に考えてみましょう！

店舗にて実際の商品を手作りしなが

ら、厨房からベーカリーを観察した

り、働いている人に話を聞ける実際の

厨房での製造体験

電話またはメールにて問い合わせください

経営管理室　遠藤裕紀

TEL:022-258-1555

email:endo@i-pensee.jp

あり・なし保険 契約書あり・なし

申込者 企業・学校

宿泊先 区　分

オープンカンパニー キャリア教育 インターンシップ

https://www.i-pensee.jp/

